Образцы заданий повторительно-обобщающего профиля

Wiederholungsaugaben zum Thema „Essen“

1. Lesen Sie das Rezept und finden Sie alle Fehler: Rotweinkuchen
Zutaten: 250 g weiche Margarine oder Butter, 125 g Zucker, 1 Päckchen Vanillin-Zucker, 1 Prise Salz, 4 Eier (Größe M), 2 El Rum, 250 g Weizenmehl, 3 gestr. Tl Kakaopulver, 1-2 gestr. Tl gemahlener Zimt, 3 gestr. Tl Backpulver, 150 g Raspelschokolade, 100 g abgezogene, gehackte Mandeln, 125 ml Rotwein
1. Zum Vorbereiten heizen Sie zunächst die Kochmulde bei Ober- und Unterhitze vor. Fetten Sie und mehlen Sie die Kastenform.
2. Für den Teig weiche Margarine oder Butter in einer Rührschüssel mit einem Handrührgerät (Rührbesen) geschmeidig rühren. Nach und nach Zucker, Vanillin-Zucker und Salz unter Rühren hinzufügen, bis eine gebundene Masse entsteht.
3. Jedes Ei etwa ½ Minute auf höchster Stufe unterrühren. Das Rum hinzufügen und unterrühren. Mehl mit Kakaopulver, Zimt und Backpulver mischen, sieben und abwechselnd mit Raspelschokolade, Haselnüssen und Rotwein auf mittlerer Stufe kurz unterrühren. Den Teig in die vorbereitende  Kastenform füllen und die Form auf dem Rost in den Backofen schieben.
4. Den Kuchen 10 Minuten in der Form stehen lassen, dann aus der Form lösen und auf einem Kuchenrost zu erkalten lassen. 

2. „Arbeitsessen – 12 Tischregeln die jeder beherrschen sollte“ – Wählen Sie die richtige Variante.
1. Sie planen ein Arbeitsessen. Wer sucht das Restaurant aus?
a). die Gäste, die Sie einladen; b). Sie als Gastgeber.
2. Sie sind ein Mann, der ein Businessessen organisiert. Sollen Sie den Stuhl für eine Frau zurechtrücken, die an Ihrem Tisch sitzt?
a). ja; b). nein.
3. Was machen Sie, wenn Ihr Gast ein Dessert bestellt?
a). ich esse ruhig weiter das, was ich auf meinem Teller habe; b). ich bestelle auch ein Dessert.
4. Wie isst man richtig Brot in einem Restaurant?
a). man schneidet es mit dem Messer; b). man bricht von seinem Brot kleine Stücke ab; c). man bricht das Brot in der Mitte durch und dann bricht man von einem der Stücke kleine Stücke ab.
5. Wohin und wie legen Sie Ihr Besteck, wenn Sie beim Essen nur pausieren wollen?
a). auf den Tisch; b). auf den Teller gekreuzt; c). auf den Teller parallel.
6. Wohin und wie legen Sie Ihr Besteck, wenn Sie fertig sind und der Teller soll abgeräumt werden?
a). auf den Tisch; b). auf den Teller gekreuzt; c). auf den Teller parallel.
7. Sie sind bei einem Geschäftsessen. Wer soll zahlen?
a). der Gastgeber; b). jeder zahlt selbst; c). die Männer zahlen für die Frauen.


3. Was passt zusammen? 
	1. für (um) ein Butterbrot
	a. nicht über Kern der Sache reden

	2. sich nicht die Butter vom Brot nehmen lassen
	b. eine überraschende, einfache Lösung

	3. um den heißen Brei herumreden
	c. sich in etwas nicht einmischen

	4. etwas hat seine Eier
	d. sich nicht benachteiligten lassen

	5. das Ei des Kolumbus
	e. j-m schmeicheln

	6. in den sauren Apfel beißen
	f. im Überfluss leben

	7. j-m Honig um den Mund schmieren
	g. j-n lächerlich machen

	8. j-n durch den Kakao ziehen
	h. etwas Unangenehmes tun müssen

	9. sich um seinen Kochtopf kümmern
	i. für einen lächerlichen Preis

	10. leben wie die Made im Speck
	j. etwas hat seine Schwierigkeiten



4. Was wir aber noch nicht wissen! Wählen Sie die richtige Variante. 
1.Sultaninen, Korinthen, Zibeben sind …:
a). Äpfel; b). Nüsse; c). Rosinen.

2. Zwetschgen und Mirabellen sind …:
a). Aprikosen; b). Pflaumen; c). Pfirsiche. 

3. Das Baisergebäck hat einen anderen Namen und zwar:
a). Spanischer Wind; b). Französische Wolke; c). Russischer Winter.

4. Was wird in einer Imkerei hergestellt?
a). Honig; b). Konfitüre; c). Bonbons.

5. Welche Nüsse sind überhaupt „echte“ Nüsse?
a). Erdnüsse; b). Pekannüsse; c). Haselnüsse.

6. Was wird hier beschrieben?
1. Das ist eine Pflanzenart, deren Früchte als scharf schmeckendes Gewürz verwendet werden.
2. Das ist ein festes Milcherzeugnis.
3. Das ist eine Süßigkeit, die durch Einkochen von Zuckerlösungen mit Stärkesirup in Verbindung mit geruchs- und geschmacksgebenden Zusätzen hergestellt wird.
4. Das ist eine Art Gemüse, der zweite Name „Eierfrucht“, ist kaum zum Rohverzehr geeignet, wird oft gedünstet, gebraten oder gekocht.
5. Das ist ein heißes Aufgussgetränk, das aus unterschiedlichen Teilen (Blättern, Knospen, Blüten) einer konkreten Pflanze zubereitet wird.
6. Das sind getrocknete Weinbeeren.
7. Das ist ein Schaumgebäck aus gezuckertem Eischnee.
8. Das ist die traditionelle Bezeichnung für einen Brotaufstrich, der aus mit Zucker eingekochten Früchten hergestellt wird, ohne dass Fruchtstücke im Fertigprodukt sichtbar bleiben.
9. Das wird aus blanchierten und geschälten Mandeln und Zucker hergestellt.
10. Das ist eine flüssige, würzende Beigabe zu warmen und kalten Speisen, Salaten und Desserts. 

Образцы контрольных задания прохождения темы

Kontrollaufgaben zum Thema „Essen“.

1. Partizip I oder Partizip II.
1. Er hat die Sahne von der Milch abgenommen. 2. Meine Mutter streicht Butter auf Brötchen. 3. Er hat die Teekanne auf das Gas gestellt. 4. Die Milch ist überlaufen. 5. Den Tee hat er schon aus dem Glas getrunken. 

2. Sagen Sie im Passiv.
1. Mein Opa kann Fisch dörren. 2. Ihre Mutter bäckt heute eine große gefüllte Pastete. 3. Ihre Nichte entsteint Pfirsiche. 4. Sein Neffe muss alle Nüsse knacken. 5. In dem Café kocht man immer gut. 

3. Verbale Rektion - setzen Sie richtige Präpositionen ein.
1. Ich frage den Kellner … ein… ander… Glas. Und … fragst du ihn? 2. Ich beklage mich … d… Koch …, das mein Salat versalzen ist. 3. Sie sorgt immer …, dass ihre Küche immer sauber ist. 4. … ärgerst du dich? – Ich ärgere mich …, dass wir zu lange warten müssen. 5. Ich muss mich … d… Gastgeberin … mein… immer zu spät kommend… Freundin entschuldigen. 

4. Übersetzen Sie aus dem Russischen ins Deutsche.
1. Сегодня обед из двух блюд готовит наша бабушка, т.к. мама придет только поздно вечером. 2. Либо мы съедим эти фрукты на выходных, либо они начнут портиться. 3. Нам нужна цедра (die Zitronenschale), поэтому лимон должен быть потерт на терке. 4. Ты должна закипятить это молоко, иначе к вечеру оно может скиснуть. 5. Сначала мясо мелко режется, затем в него добавляют соль, перец, яйцо и лук. 6. Эту банку можно открыть, но тебе нужна открывалка. (der Dosenöffner) 7. Чтобы сделать жареный картофель хрустящим, нужно обжарить его в масле. 8. Для пикника (das Picknick) они не взяли ни мясо, ни рыбу. 9. Вместо того, чтобы сварить яйца, они их пожарила. 10. Она порезала яблоко, не помыв его. 

